
MENU DE LA SEMAINE
09 AU 13 JUILLET

Gaspacho glacé au basilic
—

Moules marinières
—

Millefeuille aux fraises

Plat : 16 €
Entrée + plat ou plat + dessert : 23 €

Entrée + plat + dessert : 29 €

Lundi, jeudi et vendredi au déjeuner, hors jours fériés. 
Boissons non incluses.



MENU DE LA SEMAINE
17 AU 20 JUILLET

Carpaccio de bœuf, 
pesto de roquette 

-
Cuisse de pintade confite, 

jus à l’estragon 
-

Parfait glacé aux pêches et verveine

Plat : 16 €
Entrée + plat ou plat + dessert : 23 €

Entrée + plat + dessert : 29 €

Lundi, jeudi et vendredi au déjeuner, hors jours fériés. 
Boissons non incluses.



MENU DE LA SEMAINE
22 AU 28 JUILLET

Velouté glacé de moules
-

Retour de pêche poché, 
bouillon de crevettes

-
Soupe de melon à la verveine

Plat : 16 €
Entrée + plat ou plat + dessert : 23 €

Entrée + plat + dessert : 29 €

Lundi, jeudi et vendredi au déjeuner, hors jours fériés. 
Boissons non incluses.
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